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Se i Menivorsehliige Wethnachten

Menit 1 zu 52,- EUro

Felosalat in Felgensenfdressing

mit wWaller e Schinkenmantel
Aok

auf Rahmwirsing und Kartoffelgratin
Aok

Karamell-Apfeltarte mit Haselnubeis

* auf l—’rowigso‘ﬁe

Meni 2 zu 52,- Eurp
- Salat - qans - Dessert -
Zzgl. Suppe 5% € pder
zzgl. Lachs 6g €
als 5 qang-Menid 78 €

Feldsalat in Honlgsenforessing mit Kracherle
Gerbsteten Speckwitrfel uno walniissen
Aok
Petersilienwurzelsuppe
ooler
Lachs wmit Apfel und Sesam gratiniert

auf Meerrettichsobe
sekok

*

Glhnsekeule mit Apfel-Rotkraut,
Kar‘coffeuqtij‘ﬁew und Maronen
Ak
Leblkuchenmousse mit Mandarinensalat
Unol glithweln-Elsparfait

Duroc-Schwelnefilet in welhnachtlicher Schwarzbrot-Kirschsobe

*



Menit 8 zu 58,-€

variation vown Hokatto-Kitrbis mit welhnachtlich
oebeiztem Schottischen Wildlachs

Aok
Perhuhnbrust auf Quitten- wethlraut
wmit Tricffeljus wnd williamskartoffeln

Aok

“Unser Christstollen”
Christstollenparfait mit Rosinenauflauf, Zitronat-

und orangeatmousse auf Mandelsobe

Menit 4 zu 62,- Eurp

welhnachtlich gewitrztes Thunfischtataki i\\‘?

auf gedinstetem Curry-Feldsalat
Aok

Entenbrust mit orangensobe,

roter Mangold und Herzoginkartoffeln
.

Rotwelnbirne mit vanillesobe
unol Walinussmousse

Mewik 5 zu F0,- Europ
als 3 Gang-Menii 62 €

Rote Bete, Meerrettich- Mousse und Lauch
* mit Riiucherforellenmousse
Aok

Kitrbiscremesuppe mit Apfel wnd Kernsl
Aok
Hirschsteak mit Nusshaube und Eachpﬁaumewso%e,
Kohlrabl und odenwiilder Weck,
Aok
warmer GewlrzRuchen mit Whisky-
Toffee- Sobe o vanilleeis




/o’ Menik & zu F8,- Euro
’ Frabe. G bisn als = C[QV\'@"M&/LCL 6o €

wachtel- Tervine mit Felosalatbuleett:
undl Granatapfel- Pressing
Lachsforellenfilet auf Kitrbis- Risotto
n Thgm’wl n- Beurve Blanc
Hekok

wildhasenriicken b Howlgbrotmantel auf Preiselbeer-

Rotlkohl, Portweinjus und Dauphin- Kartoffeln
Aok

Bayrisch Creme von gebranmnten Mandelin
auf Schokoladensobe mit vanillebirne
wnd Blutorangenparfait

Menh 7 zu 74 €
als 2 qang-Menit 60 €

Feldsalat tn Haselniuss- Dressing mit
Blrne, Speck und Kracherle
Aok
Hellbuttfilet auf Rote Bete- Risotto
und Riesling- Schnittlauchsobe
Aok
Strudel von Fasanenbrust mit Triffelbuttersobe

Glasierte Ribehen und Pilz-Krustelin

Fodek

Apfel- Brot- Auflauf wit vanillesobe und - Eis

*



A, 3 Menit 8 Zu 7€ €

/@w i als 2 Gang-Menii 66 €
troki elebommdh it

Salat wit ebngelegtem Kirbls, Kirblsmousse
und gerfiucherter Entenbrust
Aok

wachtelessenz unter der Blittertelghaube *

Aok

Schnltzel” vown der Rehkeule mit Mandeln pantert auf
Pedro-Ximenes-Sherryjus auf Petersilienwurzel-Pitree
und gebackenen Griehstrudel

Fodek

Schokoladenbackapfel mit zwelerlel
Schokoladenmousse unol Cassissorbet

Menit 9 zu F8,- € 55\\\7
als 2 qang-Menit 66 €

Frisee und Chicorée in qranatapfeloressing
mit See- satbling

A

Maronenschauvasippehen

mit wachtel und Speck
kok
Kalbsmedaillon mit walnusskruste tn
Backpfawmensobe, Kohlrabl und "Buwespitzle!
ek
Krokantmousse, Mandarinenels
wnd wethe Glithwelnbirne



Menw 10 zu 7&,-€
als 3 qang-Meni 66 €

Chawmpagnerlinsen wit gebratenen
_Jakobsmuscheln und Feldsalat
Aok

Z anderfilet wmit Speck gratiniert auf Kitrbiskernsl-

Kartoffeln in weiher Pfeffersobe

Aok

Lammricken auf Limonenwlirsing mit Cuminjus

undl Graupencrepes
Aok

Blrmenstrudel auf Haselnubuougatereme

Menit 11 zy 7&,-€
als 3 qang-Meni 66 €

Roulade von Lachsforelle wnd Zander auf
Triffel-Lauchsalat in Meervettichmarinaoe
Aok

Hummercrenmesuppe mit qanbas

Ak
Rinderfilet in Leblkuchenkruste auf
Leblkuchenjus mit Blattpetersilien-
* Semmelavflauf und Rahmwlirsing

deddedke
Amarettinimousse uno Kaffeeels auf -*
Dattel-Apfelsalat




g Menit 12 zu 78,-€
/ewl — als 2 Gang-Menii 66 €

carpaccio vom rosa gebratenem Odenwiiloer Hirseh
in Apfel-Selleriemarinaole mit Feldsalat tn Felgensensf f

Aok

Lachsforellenfilet auf Pumpernickel-Risotto

in Rosmarinsobe
Aol

Poulardenbrust tn Triffelpanade auf Topinamburtarte

in Rotwelnbuttersobe miit Kitrbisstrudel
Ak

I Lebkuchenauflauf mit zwelerlel Schokoladenmousse

w

Rurpfillzer wethnachten zu 66 €

Handschuhshelmer Felosalat mit
gebeiztem Odenwilder Bachsaibling und Blrnenchutney
Aok
SHeldelberger Ente”

Rosa Entenbrust auf Mandel-Wirsing mit
Leblkuchen-Rotwelnjus wnol Nublocher
Kartoffel-Ziegenkisegratin
Aok
J/Mannenmer Dreck*
Makronen-Schokoladenkiichlein
wnd Marzipanmousse it

Pfilzer qewlrztraminerparfait *

*



. 2 €

fj—uh-. el o b ot

Ewopﬁisohe wethwnachten

,Confit d'ole”

Ghnse-Rillettes, geriiucherte Ghinsebrust und Giinseleber
-mousse mit Maronenparfait uno franzisischer Salat
ook
Mulligatawny
Bunglische Curry-Gewitrzsuppe mit

Kitrbls, Mango und qambas
A

) , »Sandacz po polsku”
gebratenes Zanderfilet auf Kriiuter-weibleohl mit

Roter-Zwiebel-Senfsobe unol Ei-Brisel ﬁ
Aok
»Nordic hjortlkitt”
Hirschritcken mit Cranberrykruste, Rosenkohl und
gebratenenm Speck-Kartoffel-Taler auf wachholdersobe
Aok
welhwnachtlicher Katserschmarrn wmit Welnschaum,
eingelegten Trauben wnd Marzipan-mandeleis

LL,00 €
ohne Suppe 78,00 €



. A €

f:al.t el o b ot

Aslatisehe Wethnachten

Glhnsevariation ,Asla”
dekeok
That Kokos- Suppe mit
Creplnette vom Stitbenkiken wnal Hummer
Hekok
weiher Heilbutt mit Gewitrz- Koriander

und Clementinen- Cremolata
Aok

* Rehriicken unter Cashew- Nuss- Haube
auf Kanton- Xo- Sobe, rotem Chicorée
unol SCL’&RartoﬁeL— Plittzchen
ek
Zlegenfrischieiise wmit Sithholz gratiniert
und Nashi- Blrne
Aok
Bananen- Strudel mit wetbem Kaffee- Eis
wnol Dattel- ingwer- Konfekt

Menit 9€,- Burp



